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La FD d’Izaudon fait appartient à l’ensemble des Forêts Domaniales de l’Armagnac localisée 
sur le Canton d’Ordan-Larroque. Or ce dit Canton n’existe pas dans la nomenclature des Cantons 
du Gers ! En cherchant pour comprendre cette « anomalie » j’ai découvert le sens premier de 
Canton : coin de pays et ce jusqu’au XVIII ème siècle donc du temps de la royauté comme 
l’appartenance de ces forêts au Domaine Royal. Le mot tire son origine de l’italien cantone, canto 
qui signifie coin ou du provençal cantoun toujours coin. 
 D’ailleurs ce Canton d’Ordan-Larroque possède une autre FD qui clôturera  la liste des FFF FD du 
Gers. 
      Izaudan est un peu difficile d’accès, route étroite et surtout en cul de sac. Dur dur pour le retour 
La végétation y est très dense. Un certain nombre de « saignées » la traverse….gazoducs enfouis 
pour alimenter je pense Toulouse, en provenance du centre de stockage de Lussagnet du 40. 
 Comme pour les lignes de haute tension on garde l’accessibilité au cas où. 
  Question trafic l’avenir appartient à ce qui se lève tôt…..le 80m a porté ses fruits  suivi du 40m. le 
73/44 a bien défilé sur le plan national  par contre plus loin pas de  pêche miraculeuse. 
Comme d’habitude 25 watts G5RV Icom 7000 et boîte automatique. 
  Les champignons sont de saison aussi je vous propose un petit tour de Mycologie : 

                                                     1   La « tête » sombre renferme les spores qui assureront la  
 dissémination de l’espèce. La partie inférieure constitue le stipe. Le polymorphisme  
du champignon rend difficile son individualisation spécifique. La renommée gastronomique n’en 
est en rien diminuée ! Talus haies lisières de bois parcs endroits brûlés décombres sont leurs 
stations naturelles. La présence d’hémolysines thermolabiles nécessite une cuisson  suffisante. 

                                     
                        
                                                  2   Le nom de Palomet dérive de palombette évoquant les reflets 
gorge-de-pigeon .Le chapeau contient les spores qui en germant donneront au sol le mycelium  
filaments blancs certains dits + d’autres -  drôle de sexualité ! Ce champignon est recherché  pour 
sa chair épaisse dont la saveur rappelle celle de la noisette. Elle apparaît par temps chaud dans les 
bois de feuillus. Russula virescens…….Russule verdoyante ou verdissante 
  



                                    

 

 
 
                     3  C’est au bleuissement intense et immédiat de sa chair blanche que ce 
champignon doit son qualificatif de cyanescens. La coloration indigo apparaît à la cassure de sa 
chair. On le trouve dans les bruyères et sous les essences feuillues. Il fait partie des Bolets….mais 
loin du Cèpe. On peut le consommer après une cuisson suffisante pour détruire quelques 
composants durs à …..digérer. Indigo  mot portugais….du latin indicum …..Indien ! 
 

                                   
4 C’est vrai qu’il est difficile de distinguer le chapeau du stipe disons que c’est un mélange des 
deux ! Le chapeau s’est creusé en entonnoir. Pousse parmi les herbes et les mousses sous les 
conifères. Une célèbre chanterelle comestible : la girolle. Au fait  
chanterelle ???    latin cantharella  du grec kantharos  la coupe ….à champagne ! 
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